
ENTRANTES

Ensalada Templada de Pulpo, Gambas al Ajillo y Cebolla Caramelizada   18,90 €

Ensalada de Naranja, con Crujiente de Serrano y Queso de Cabra Gratén    16,00 €

Ensalada de Burrata, Tomates Cherries confitados, aceite de albahaca y Compota de Mango    14,50 €

Tabla de Jamón de Cebo Ibérico 50% raza ibérica y pan con Tomate  21,00  €

Queso Camembert Horneado con Tomatitos Cherry Confitados y 

Vinagreta de Miel   16,20 €

Flores de Alcachofas Confitadas y velo de Panceta  Ibérica (3ud)    16,20 €

Parrillada de Verduras Selección de Nuestro Huerto     15,70 €

Torraeta de Anchoas con Pan de Pueblo     15,90 €

Torrezno de Pancheta Ibérica curado de Sória    15,90 €    

I.V.A Incluido

Debido a las características de la instalación, manipulación y elaboración de nuestro establecimiento, TODOS nuestros productos son susceptibles de 

contener de manera directa o por contaminación cruzada algúb tipo de alérgeno. Pregunten al personal para mas información. En aplicación del RD 

1420/2006, de 1 de diciembre el pescado usado en las elaboraciones está previamente congelado 24 horas a -20 ºC

CARNES 
Acompañadas con verduritas al a parrilla y Patatas al Horno

Entrecot de Ternera (300gr)    26,00 €

Solomillo de Ternera (250 gr)    30,00 €

Costillar de Cerdo en Nuestra Salsa BBQ casera 18,00 €

Smash Burger de Ternera Black Angus, Cheddar, Bacon ahumado, brotes tiernos y 

Tomate de la Huerta Valenciana, acompañado con Patatas Fritas 19,00 €

Crispy Chicken : Hamburguesa de pollo con queso cheddar y acompañado 

con Patatas Fritas   18.50 €

Veggie Burger con cheddar acompañado con Patatas Fritas     18,50 €

**Añade un Huevo Frito por 1.50€



TAPAS - RACIONES

Nuestras Bravas con Salsa Picante y Allioli      10,80 €

Zamburiñas a la Parrilla con Salsa Verde (4 ud)    13,90 €

Mejillones de San Carlos al Vapor    13,80 €

Rabas de Calamar Crujientes con Sal en Escamas    13,90 €

Mejillones a la Antigua “Receta de la iaia Malena”    15,50 €

Boquerón Frito de la Lonja de Peñíscola    14,90 €

Bombas de Pulpo y Ajonesa (4 ud)    15,00 €

Gambas en Tempura con Salsa de Chili casera (6 ud)    16,40 €

Chipirones Fritos con Sal Maldón    16,70 €

“Canyuts” Navajas  pequeñasde la Rápita a la Parrilla con Salsa Verde    15,90 €

Croquetas de Jamón   13,50 €

Huevos Rotos Camperos con Paletilla Ibérica 50%   23,50 € 

Huevos Rotos Camperos con Boletus y Ajetes   16,90 € 

Huevos rotos con Pulpo de roca, Cebolla Caramelizada y Romesco 19,90 €

Sepia a la Plancha con Ensalada y Tosta de “All i Oli”    19,80 €

Tellinas en Salsa Verde y Limón    19,70 €

Pulpo a la Parrilla con Patatas y Tosta con “allioli”    23,50 €

I.V.A Incluido



Mariscada + Botella de Vino o Cava 
 Bogavante, 2 Sepias, 12 Navajas, 4 Langostinos,

Mejillones, 4 Gambones y 4 Zamburiñas    86,00 €

Fritura    
Rabas de Calamar, Boquerones, Chipirones, 4 Gambones, 4 langostinos    49,90 €

Zarzuela, Pescados y Mariscos capturados a diario en nuestra costa

  Navajas, mejillones, lubina o dorada, 4 cigalas, 4 gambas,4 langostino y 2 sepia  

38,00 €/ ración (min 2 raciones)

Dorada o Lubina (350-450 gr) Salvaje de nuestra 

Costa con Patatas al Horno y Verduras al Grill  24,00 €

Parrillada de Pescados y Mariscos   62,50 €

Salmón, Sepia, Lubina o Dorada, Mejillones, 4 Gambas, 2 Zamburiñas

Filete de Salmón (250 gr aprox) con salsa Teriyaki y Sésamo, acompañado de patatas al 

horno y verduras al Grill   19,80 €

Lenguado de la Lonja (350 gr aprox) acompañado de patatas al 

horno y verduras al Grill     26,00 €

I.V.A Incluido

All i Pebre

Guiso Marinero de Pulpo, Langostinos y Patatas con Salsa 
tradicional Peñiscolana

 29,00 €/ ración (min 2 raciones)

PESCADOS 



ARROCES TRADICIONALES PEÑISCOLANOS
Todos los platos de cazuela/Paellera pedido mínimo 2 raciones , precios por ración

Fideuá con Marísco Pelado y Allioli     19,50 €

Paella Marinera con Marisco variado     23,50 €

Arroz Negro con Calamar y su Tinta     18,50 €

Arroz del Señoret con Marisco pelado     20,00 €

Arroz con Bogavante con sofrito de Calamar    26,00 €

Paella Mixta con Pollo de Corral y Maríscos   23,00 €

Paella Vegetariana Mix de Verduras y Caldo de Verduras    19,00 €

Paella de Pollo de Corral y Verdura de la Huerta Valenciana    19,80 €

ARROCES DE AUTOR

Arroz Meloso con Pulpo de Roca y Alcachofa  22,90 €

Fideuá Negra con Pulpo y “All i Oli”   25,00 €

Arroz Tostado con Huevas de Sepia, Alcachofas y Boletus 25,80 €

Arroz con Gambas y Testas de Bogavante   26,50 €

Arroz Ibérico (Costilla Ibérica, Torrezno y velo de Panceta Ibérica)   25,90 €

Arroz Caldoso Vista al Mar

Un arroz con historia y Primer Premio!! 

colas de rape fresco, gambas, langostinos, 

mejillones y calamar 25,00 €

I.V.A. Incluido

Todos los arroces son aptos para celíacos


